
V e r b i n d u n g e n  d e r  P f l a n z e n g l o b u -  
l i n e  von V.Kaufmann (D.R.P. No. 101 683). 

Putentanspruch: Verfahren zur Herstellung 
wasserl6slicher Verbindungen der Pflanzenglobuline 
mit den Schwermetallen, Eisen, Kupfer, Queck- 
silber, Silber, Blei, Zink und Wismuth, darin be- 

globulinalkalien mit der in der Beschreibung an- 
stehend, da&s man die LBsungen der Pflanzen- 

siiure geliist, nitrirt. 

V e r f a h r e n  z u r  D a i s t e l l u n g  von 
j E i s e n - E i w e i s s p r i p a r a t e n  der An i l in i i l -  

F a b r i k  A. Wfi l f ing  in Elberfeld (D.R.P. 
N ~ .  101 463). 

Patentanspr?cch: Das durch das  Patent No. 
g8 387 geschfitzte Verfahren zur ~ ) ~ ~ ~ ~ l l ~ ~ ~  
Eisen-EiweissprHparaten dahin erweitert, dass man 

1. die dort erwiihnten Eisenvcrhindungen 

W i s m u t h o x y j o d i d l a c k e  d e s  T a n n i n s  
der G e s e l l s c h a f t  fiir chemische  I n d u -  
s t r i e  (D.R.P. No. 101 776). 

Putattmspruch: Verfahren zur Darstellung 
von Mono- und Di-wismuthoxyjodidlacken des 
Tannins, darin bestehend, dass gemiiss Patent 
No. 82 593 1 bez. 2 Mol. eines Wismuthsalzes mit 
1 bez. 2 Mol. eines Jodsalzes und 1 Mol. Tannin 
in Reaction gebracht wcrden. 

V e r f a h r e n  zu r  D a r s t e l l u n g  v o n  
A c i d y l - n - a l k y l d e r i v a t e n  d e s  b e i  138' 
s c h m e l z e n d e n  V i n y l d i a c e t o n a l k a m i n s  
d e r  c h e m i s c h e n  F a b r i k  auf  A c t i e n  
(vorm. E. S c h e r i n g )  in Berlin (D.R.P. 
No. 101332).  

Putentanspruch : Verfaliren zur Darstellung 
von Acidyl-n-alkylderivaten des bei 136"  sclimel- 
zenden Vinyldiacctonalkamins, ausschliesslich der 
Benzoylverbindungen, darin brstehend, dass man 
gem& D.R.1'. No. 90069 bez. 97  672 in den 
n-Alkyldcrivaten des Vinyldiacetonalkamins vom 
Schmelzpunkt 1380 das  Hydroxylwasserstoffatom 
durch anirsthesiophore Gruppen, wie z. H. die 
Toluyl-, Phenplacet- und Cinnamylgruppe, ersetzt 
oder dass man die Acidylderirate des Viopldiaceton- 
alkamins alkylirt. 

V e r f a h r e n  z u r  D a r s t e l l u n g  a roma-  
t i s c h e r  A l d e h y d e  d u r c h  d i r e c t e  Oxy-  
d a t i o n  d e r  e n t s p r e c h e n d e n  m e t h y l i r t e n  
a r o m a t i s c h e n  V e r b i n d u n g e n  nach S o -  
c i k t e  c h i m i q u e  d e s  U s i n e s  d u  RhSne ,  
anc t .  G i l l i a r d ,  P. M o n n e t  & C a r t i e r  
(D.R.P. No. 101 221). 

Patentanspruch: Die Darstellung aromatischer 
Aldehyde durch directe Oxydation der Methyl- 
gruppe der entsprechenden aromatischen Verbin- 
dungen mit Brannstein und Siruren, wobei.. das 
oxydirende Agens sich immer einern grosscn Uber- 
schuss von zu oxydirendem Product gegentiber 
befinden muss. 

n e l l a l s  v o m  C i t r a l  von J. F l a t a u  und 
H. L a b b e  (D.R.P. No. 101 640). 

Putmntunspruclr : Vcrfahren zur  Trennong des 
Citroncllals vom Citral, darin bestehend, dass man  
die die beiden Aldehyde enthaltc~nden fitherischen 
o l e  mit Natriunibisulfit bchandelt und die Citro- 
nellalbisultitverbiiidiing als Baryumsalz ausfAlt. 

V e r f a h r e n  z u r  D a r s t e l l u n g  von 
o - S u 1 fa m i n b en z o B s iiu r e  e s  t e r n  der C h e- 
mischen F a b r i k  von H e y d e n ,  G . m .  b.H. 
(D.R.P. No. 101 483). 

Putmtanspruch: Die Darstelluug vou 0-Sulf- 
aminbenzo~saurecstern durch Erhitzen r o n  0-Sulf- 
aminbenzoesiure niit Alkoholen uud Mineralsiuren 
und nachfolgendcs Abdestilliren des Alltohols. 

Ve r fah reu  z u r  D a r  s t e 11 u n g yon  
Cyanwasse r s to f f s i iu re  u n d  A l k y l c y a -  
n iden  von H.R.Vida1 (D.R.P. No. 101 391). 

Putentandpruch: Verfahren zu r  Uarstellung 
von Cyanwasserbtoffjaure und Alkylcyaniden, darin 
besteheod, (lass man Phospham auf die SBuren 
der Fettreihe zur  Einwirkung bringt, wobei bei 
Verwendung dcr AmeisensLurc zur Reaction Cyan- 
wssserstoffsiiure, bei Anwendung einer anderen 
Siiure der Fettreihe dagcgen, wic z. B. dcr Essig- 
siure,  der Propionsiure, der Valeriansiure u. s. w., 
das entsprechende Nitril erhalten wird. 

Nahrungs- und Gennsemittel. 
B o r s i u r e  i n  N a h r u n g s m i t t e l n .  Ver- 

suche von F. K e p p l e r  (Pharm. Centrh. 1899, 
17) ergaben, dass die Anwesenheit von Borax 
oder Borsliure in Nahrungsmitteln die Ver- 
dauungsfermente i n  Bezug auf ihre chemische 
Wirkeamkeit in keiner Weiae nachtheilig be- 
einflueet. 

H e r s t e l l u n g  von F l e i s c h b r o t  nnter 
Verweudung von gediirrtem Fleisch. Nach 
Gebr.  H e r b s t  (D.R.P. No. 100 426) bereitet 



das auf diese Weise hergestellte Gemenge I 

nach beliebiger Formung. Mittels des  ge- 
diirrten Fleisches, welchea beim Backen durch 
Wasseraufnahme sich schwammartig ausdehnt, 
wird das  Brot  locker gemacbt. 

R o g g e n k e r n i i l ,  iiber dessen Zusammen- 
setzung die verschiedensten Angaben Tor- 
liegen. untersuchte C. G. H o p k i n s  (J. Amer. 
1598,  948). Das 0 1  wird als Nebenproduct 
erhalten bei der  Herstellung von Roggen- 
Starke und Glucose-Zucker und besitzt eine 
gelbe Farbe. Das  spec. Gewicht wurde bei 

schen Waage zwischen 0,9245 und 6 ,9262 
gefunden. Der  Schmelzpunkt wurde i n  der  
Weise bestimmt, daes man einen Tropfen 
des 61s in ein auf - 50' abgekiihltes Ge- 
fiiss fallen liess, wo es sofort feat und u n -  
durchsichtig wurde, und dann dasselbe sich 
wieder allmiihlich auf gewiihnliche Tempe- 
ra tur  erwiirmen liess. Bei - 14' verlor die 
Substanz ihre  Undurchsichtigkeit, bei - 2,3' 
war sie Zilig. Bei - 10' fiog das  erstarrte 
0 1  an, wieder weiche Consistenz zu bekom- 
men. Die H i i b l ' s c h e  Jodzahl  wurde bei 
verschiedenen Proben zu 1 2 1 , 7  bis 123,O 
bestimmt. Beim Stehen a n  der Luf t  bei ge- 
wijhnlicher Temperatur nimmt das  0 1  keinen 
Sauerstoff auf. Erwiirmt man es aber in 
einem Heisswasserofen, so nimmt es  zu- 
nLchst an Gewicht zu, dann aber, indem es 
sich dunkel fiirbt, wieder ab, was auf die 
Bildung fliichtiger Stoffe schliessen liisst. Der  
Lecithingehalt wurde durch Schmelzen des 
61s mit  Soda und  Salpeter und Bestimmung 
des  Gesammtphospbors zu 1,49 Proc. gefun- 
den. Cholesterin, zu dessen Bestimmung das  
0 1  mi t  alkoholischem K d i  verseift und die  
Seife mit h b e r  extrahirt wurde, fand sich 
zu 1,33 bis 1 ,40  Proc. vom Schmelzpunkt 
1 3 7  bis 137,5'. Der  Gehalt an Gesammt- 
fettsiiuren betrug 93,67 Proc. Dieselben 
nehmen sehr leicbt Sauerstoff aus  der  Luf t  
auf, was sich auch an der Jodzahl  zeigt, d ie  
e ta t t  zu 130," zu 126,4 gefunden wurde. 
Fliichtige Fettsauren sind nicht vorhanden. 
Durch Benutzung der  Muter ' scben  Methode, 
die  auf der  Liislichkeit der Bleisalze der  un- 
gesiittigten F e t t s h r e n  in Ather beruht, suchte 
Verf. die  Fettsiiuren zu trennen. Ale Be- 
standtheile des  Roggeokernijls gibt  e r  an: 

Cholcsterin 1,37 €'roe. 
I~ccitliiii 1:49 
Stearin 3,66 
0 1 ein 44.85 

2 4  Stunden stehen lassen. Es sol1 dann 
ein deutlicher Unterschied zwischen Weizen- 
und Maisstiirke zu sehen sein. K. Bau-  
m a n n  (Z. Unters. 1 8 9 9 ,  27)  fand, dass 
dieses nicht der Fa l l  ist. Schon nach 30 
bis 46  Minuteu i s t  sammtliche Maisstiirke 
verkleistert. Der Unterschicd der  Ver- 
kleisterungsform von Weizen- und Maisstiirke 

I t r i t t  in Gcmischen nicht deutlich genug her- 
Tor. Verf. glaubt, in 1 ,8proc.  Kalilauge 
ein Mittel gefuoden zu haben,  d a s  Weizen- 
s tarke rasch und vollstandig verkleistert, 
Maisstarke dagegen unversehrt lirsst. Die  

jatz von Siiure die  Wirkung der  Lauge sich 
ieden Augenblick aufheben liisst. Man br ingt  
eine Probe des  Mehles (0,1 g) in  ein Re- 
agensglas zu 10 cc 1,8proc.  Kalilauge und 
schiittelt wiihrend 2 Minuten einige Male 
um. Nach dieser Zeit gibt  man 4 bis 5 
Tropfen konc. SalzsHure hinzu (doch muss 
die Fliissigkeit alkalisch bleiben) und  bringt 
einen Tropfen nuf einem Objectglase unter 
das Mikroekop. Die  Weizenstiirke i s t  viillig 
verquollen , die  unversebrte Maisstiirke t r i t t  
deutlich hervor. Beimengungen von nur  
1 bis 2 Proc. lassen sich auf diese Weise 
oicht ubersehen. Zur  anniibernden quanti- 
tativen Bestimmung des Zusatzes s te l l t  man 
Gemische von Weizenmehl mi t  verschiedenern 
Gehalt an Maisstiirke h e r ,  behandelt 0,l g 
in angegebener Weise, nimmt miiglichst 
gleiche Tropfen und vergleicht dieee rnit dem 
zu untersuchenden Mehle. 

Verschiedenes. 
C h e m i s c h e  Technologie  a n  den E n i -  

v er si t&t e n u n d t ec h n i s  c li e n H o c  h sc h u len 
Deutschlands.  Zu der kleincn Zusammenstellung 
dcs Verf.1) erfolgt von geschitzter Seite folgende 
Berichtiguog der S. 27 born. 2 erwghnten Angabe 
der (1. Ztg. iiber die Russcn und Polen an der 
technischen Hochschulc i n  Dresden: ,,In der That 
betrlgt jetzt der Procentsatz dicser iistlicben Stu- 
direndcn 7,G5. Im Allgemeinen haben wir tibrigens, 
seitdem wir streng d:w Maturitiits-Princip fcst- 
halten, ein trcffliches Material von Studirenden." 

Das ist sehr erCreulicli! 

Uber dicselbe Zusamnienstellung schreibt W. 0. 
in der Zeitschr. f. physik. Chem. 1899, 189 fol- 
gcndc Rritik: 

,,Tm Anschluss an einc friihere Verbffentlichung 
hat der Verfasser. es unternommen, das, was in- 
zwischen weiteres in  der Frage der Ausbildung 

I) F. F i s c h e r :  Cheniische Technologic an den 
Univcraitiiten ond tcchnischen Hochschulen Deutsch 
lands (Braunsehweig, 1898). 
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